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Chardonnay

Vino di colore giallo paglierino con riflessi
verdognoli. Profumi freschi fruttati con note di
mela, banana e fiori bianchi,

Sapore secco e persistente,
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Limoso-argilloso con sottofondo calcareo
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RIBOLLA GIALLA
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Ribolla Gialla

Ottimo vino dal profumo fruttato e floreale, dal
colore giallo paglierino tenue e riflessi verdognoli,
Al gusto si presenta fresco e piacevole, ottimo
come aperitivo e abbinato con piatti a base di
pesce e carni bianche.
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Limoso-argiloso con sottofondo Calcareo
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SAUVIGNON

cod. VB0599
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Sauvignon

Vino di colore giallo paglierino chiaro. Profumi
freschi fruttati con note di sambuco, ananas e
fiori bianchi. Sapore secco e persistente,

Lt z-:i..'.ux.r' \l. OO

12% Vol

| ecruche di V mdscamone

Criomacerazione delle bucce con pressatura soffice delle uve
in atmosfera o gas inerte, Fermentazione a bassa temperatura
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Pianura friulana

lipologa di terreno

Limoso-argioso con sottofondo calkareo

Sisteana & allevamento
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4,000 ceppt per ettaro

Produnone per ettaro

130 g/ha
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Profumi fragranti freschi e fruttati. Colore giallo
dorato con riflessi verdognoli. Sapore amabile ed
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| ecinche di Vimbhicazions

Breve macerazione delle bucce e pressatura soffice delle uve
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planura frivlana

Limoso-argilloso con sottofondo calcareo
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4.000 ceppi per ettaro

160 a/ha
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